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1 UVOD

Tato projektova dokumentace fesi vyménu gastrotechnologického vybaveni a souvisejici technickd a provozni
opatreni v objektu kuchyné Zakladni a Mateiské Skoly Na Vysluni v Uherském Brodé, na adrese Na Vyslun{
2047.

Provoz je navrzen pro pfipravu teplych i studenych jidel ze zadkladnich surovin. Hlavnim Ucelem je zajisténi
zékonné povinnosti zfizovatele poskytovat skolni stravovani zakdm zakladni Skoly a détem matefské Skoly.
Provoz zéroven zajistuje celodenni stravovani pro MS Na Vysluni a vyvoz stravy do 6 rGznych vydejen.

Rekonstrukce je navrZena z ddvodu $patného technického stavu stavajiciho technologického vybaveni, jeho
moralni i technické zastaralosti a celkové nevyhovujici Urovné zafizen( z hlediska soucasnych hygienickych,
provoznich a bezpe¢nostnich pozadavkd.

Tato Cast dokumentace se zabyva gastrotechnologii a poskytuje podklady pro dalsi specialisty.

KAPACITNI ZADANI

Celkovy pocet stravnik( ¢ini 847 osob dle Udaji uvedenych v rejstitku Skol. Pfi mistnim Setfeni byl zjistén
aktualni stav cca 850 stravnikd.

Pocty porci dle skupin stravnikd:

e MS - 120 porci

e lstupef ZS - 322 porci
o 2.stupeit ZS - 279 porci
e Dospéli — 129 porci

Pocet druhd pfipravovaného hlavniho jidla: 2
Pocet druhd pripravovanych polévek: 1
Pocet druhd pripravovanych diet: 1

Pocet pfipravovanych diet: 3

Potet piipravovanych svatin pro MS : 120
Pocet vyvazenych jidel: 430

Pocet zaméstnancd muzi/zeny : 3/12

2 LEGISLATIVA

Projekt respektuje vesSkeré aktualné platné pravni predpisy a doporuceni technickych norem.

3 TECHNOLOGICKY POPIS

Gastronomicky provoz je umistén ve dvou podlazich objektu, a to v 1. NP a 2. NP, pfi¢emz hlavni provozni
zazemi (pfijem surovin, skladovani, pfiprava a vareni) je situovano v 1. NP.
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Prijem surovin probiha pfes samostatny vstup v 1. NP. V prostoru zadvefi dochazi k roztfidéni dodaného
zboZi a ke kontrole prejimky. Ndsledné jsou suroviny rozdéleny dle druhu do jednotlivych skladovacich
prostor, a to do skladu suchych potravin, skladu chlazenych a mrazenych potravin, skladu brambor, skladu
obalU a do nepotravinovych skladl (napt. sklad chemie). Na chodbé je déle umistén sklad drobného
kuchyriského provozniho inventare (DKP). Soucasti zazemi je rovnéz kancelar vedouciho provozu.

Zelenina je pfijimdna jako neopracovana a je dopravena do hrubé pfipravny zeleniny, kde probiha jeji
prvotni o¢isténi. Opracovana zelenina, pfipadné dalsi suroviny, jsou ndsledné premistény do navazujicich
pripraven urcenych k dalsimu zpracovani.

Soucasti provozu jsou dale tyto Useky: piipravna masa, pripravna cisté zeleniny a studené kuchyné,
pripravna tést, varna zahrnujici hlavni varnou linku a samostatnou dietnf linku pro pfipravu dietnich pokrmd,
denni mistnost pro persondl, Usek myti provozniho nadobi a sklad nadobi.

Pro plnéni termoporty je navrzena samostatna mistnost ¢. 1.28 . Myti termoportU je feSeno oddélené v
samostatném prostoru vybaveném samostatnou myckou v mistnosti €. 1.02. Vickovani gastronadob a
kompletace jednotlivych pokrm0 je provadéna bezprostiedné pred expedici, taktéZ v mistnosti €. 1.28.
Manipulace s gastronadobami je feSena tak, aby nedochazelo ke kfizeni tras.

Pouzité termoporty jsou po navratu z vydejen prebirany v prostoru piijmu, odkud jsou smérovany pfimo do
Useku myti transportnich nddob. Po umyti a hygienickém oSetreni jsou skladovany v prostorach v mistnosti
¢.1.02.

Pouzité gastronadoby jsou po ndvratu z vydejen dopravovany z centralni chodby pfimo do Useku myti
provozniho nadobi. Trasa pouZitych gastronadob z termoportd je vedena chodbou mimo hlavni varnu, ¢imz
je zajiSténo oddéleni Cistého a necistého provozu v souladu s hygienickymi pozadavky.

Vyvoz stravy pro materskou Skolu bude realizovan 1x denné. V ramci jednoho vyvozu bude pfepravovan
obéd pro dany den, odpoledni svadina pro dany den a zaroveri dopoledni svacina na nasledujici den.

Po dokonceni tepelné Upravy budou pokrmy prepravovany z varny do 2. NP pomoci ndkladniho vytahu
umisténého v prostoru varny. Vytah je dimenzovan tak, aby umoznoval pfepravu manipulacnich a ohfevnych
vozikd bez nutnosti prekladani pokrmd. Minimalni vnitfni rozmér kabiny vytahu je navrZzen 1300 x 700 x 950
mm (8 x h x v), coZ umoznuje bezpeéné vjeti ohfevnych vozikd o velikosti 3 GN 1/1 a jejich prepravu mezi
jednotlivymi podlazimi.

Skladovani bioodpadu je feSeno v samostatné mistnosti pfistupné z exteriéru, vybavené chladicim zafizenim
uréenym k docasné Uschoveé bioodpadu. Zaméstnanci maiji k dispozici samostatné socidlni zazemi oddélené
pro muze a zeny.

Skladovani chlazenych a mrazenych vyrobkd je zajisténo pomoci chladicich a mrazicich sk¥ini, doplnénych o
jeden chladici box.

Ve 2. NP se nachazi kanceldr spravce jidelny, jidelna rozdélend na dvé samostatné Casti, prostor vydeje,
Usek myti stolniho nadobi a Uklidova mistnost. Dispozi¢ni rozdéleni jidelny umoziuje oddélené stravovani
2ak0 specialni tfidy ZS pfi zachovani plynulého provozu ostatnich stravnikd.
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Sbér pouzitého stolniho nadobf je FeSen samoobsluznym zplsobem, kdy stravnici tfidi pouZité nadobf do
uréenych sbérnych kosU. Po jejich naplnéni obsluha zajisti pfesun kosd k my¢ce stolniho nadobf, kde probiha
strojni myti.

Vydej jidel je feSen klasickym zpUsobem prostiednictvim vydejnich oken, kdy obsluha vydava jednotlivé
pokrmy stravnikdm pres vydejni pult. Vydej ndpojl je navrzen jako samoobsluzny.

Kazdy z vyse uvedenych pracovnich Usekl je vybaven diezem s pfivodem pitné studené a teplé vody a
disponuje dostatecnou pracovni plochou pro manipulaci s potravinami. Jednotlivé pfipravny jsou osazeny
odpovidajici technologii nezbytnou pro zpracovani surovin (napf. krouhac zeleniny, blixér, hnétaci a Slehaci
stroj apod.).

Veskeré pracovni stoly jsou navrzeny z nerezové oceli. Pracovni stoly v pfipravnych Usecich jsou osazeny na
stavebnich soklech, ¢imz je zajistén vyssi hygienicky standard a usnadnéna Udrzba podlahovych ploch.

Varna technologie je koncipovana prevazné jako multifunkéni zafizeni s cilem dosazeni vysoké energetické
efektivity a optimalizace technologickych postupU. Pro myti stolniho, provozniho a transportniho nadobi jsou
navrzeny mycky, které nevyzaduji ru¢ni predmyti nddobi, coz pfispiva k Uspore vody, energie i pracovniho
casu.

Veskerd chladici a mrazici zafizeni jsou navrzena v nejvyssi dostupné energetické tridé.

Umyvadla jsou v nékterych pripadech sdruzena pro vice UsekU tak, aby byla vzdy dostupnd ve vzdalenosti
maximalné 8 m od pfislusného pracovisté.

Navrhované dispozi¢ni feSeni vcetné technologického vybaveni je patrné z pilozené vykresové dokumentace
a ze seznamu strojd a zarizent.

4 MERENI A REGULACE

Pro snizeni energetickych Spi¢ek navrhujeme systém pro fizeni a optimalizaci energetické zatéze. Tento
systém je moderni feseni pro méfeni a requlaci energii v primyslovych i komerénich provozech. Systém
umoziuje efektivni monitoring spotieby elektrické energie, optimalizaci provozu a snizeni provoznich nakladd.
Systém umoznuje komunikaci s regulovatelnymi zafizenimi dle normy DIN 18875.

FUNKCNI CHARAKTERISTIKA

Nepiimé méreni spotieby elektrické energie v casové ose u jednotlivych zafizeni
Ovladani pomoci dotykového TFT displeje

Vzdaleny on-line pfistup k systému regulace

Snizeni soudobosti pfipojenych zafizeni

Castetné snizeni spotfeby jednotlivych zafizeni

5 ODPADY A SKODLIVINY

PYi procesu skladovani, vareni, vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.
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PLYNNY ODPAD

Plynné odpady tvofi zejména odpareny tuk, prchavé latky a vodni pdra vznikajici pfi piipravé pokrm0. Tyto
Skodliviny jsou zachycovany nad jednotlivymi zdroji zneliSténi prostfednictvim nerezovych digestofi s
tukovymi filtry.

Tyto Skodliviny jsou ndsledné odvadény vzduchotechnickym zafizenim potrubim mimo objekt. Odvod a
Uprava vzduchu je feSena samostatnym projektem vzduchotechniky (VZT).

KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden tukovou vétvi kanalizace do centralniho lapolu.
Kapalny odpad od drez (bez tukové zatéze), od mycek, vydejnich zafizeni, WC, sprch a umyvadel jsou
odvedeny komundlni kanalizaci (fesi projekt ZTI).

Tuk z lapaku tuku je dle katalogu odpadd nebezpe¢nym odpadem k.¢. 130506 a musi byt odvéazen a
likvidovan firmou, kterd ma k této Cinnosti opravnéni.

TUHY ODPAD

Tuhy odpad lze zaclenit do tiidy 20 komunalni odpady. Odpad je zatlenén dle katalogl odpadl do téchto
skupin:

200101 papir a lepenka

200102 sklo

200180 biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
200125 jedly tuk a olej

200139 plasty

200140 kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin (plasty, sklo, papir a ostatni komunalni odpad) a bude vkladan do
kontejnerd spolecnych pro cely objekt a pravidelné odvazen specializovanou firmou.

Biologicky odpad bude skladovan ve skladu BIO odpadu ve specialné ozna¢eném kontejneru a bude
pravidelné odvazen specializovanou firmou.

6 POZADAVKY NA ENERGIE A MEDIA

Celkovy instalovany pfikon silnoproud: 368,608 [kW]
Z toho:
® Spotrebile napojené na optimalizaci spotieby: 274,8 [kW]
® Ostatni spotrebice: 93,808 [kKW]
Celkovy soucasny pfikon: 175,5856 [kW]
Z toho:
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® Spotrebile napojené na optimalizaci spotieby: 274,8*%0,4=109,92[kW]
® Ostatni spotrebice: 93,808*0,7=65,6656[kW]
Instalovany pfikon plynu: 42 [kW]
Odhadovand denni spotfeba vody: 20 [m3]
Z toho tepld voda (teplota 45 °C): 7 [m?3]
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